
DESCRIPTIF DU PROJET 

Cette année, le restaurant pédagogique du collège Théodore 
Monod travail sur le concept du BIO bon et beau ! Tout au 
long de l’année, 4 repas pédagogiques seront proposés, dont 
un à destination des familles. Les recettes proposées se-
ront préparées à partir de produits de saison, bio et acheté 
en circuit court.  Toutes les disciplines seront concernées.  

FRANCAIS 

 Etre capable de rechercher de 
la  documentation sur l’alimen-
tation BIO.  

 Rédiger des livrets explicatifs 
pour chaque repas. 

 Mettre en forme et rédiger un 
livre de recette. 

  Adapter son langage à une si-
tuation.  

MATHEMATIQUES 

 Etre capable de calculer un 
coût de revient 

  Etre capable de calculer la 
rentabilité des repas pro-
posés 

  Etre capable d’exprimer 
un bénéfice en pourcen-
tage.  

VDL 

 Etre capable de communiquer 
sur un événement.  

  Etre capable de comprendre 
les attributs essentiels d’une 
publicité  pour en créer.  

  Etre capable de prendre et gé-
rer des commandes.  

 Réceptionner les produits 
(inventaire…) 

ART– MUSIQUE 

 Connaitre des artistes qui 
travaillent sur des produc-
tions naturelles.  

  Préparer des bandes son 
pour les repas pédagogiques.  

  Aménager un espace pour  
exprimer l’émotion du re-
pas.   

HAS 

 Etre de capable de suivre un 
protocole d’hygiène. 

 Etre capable de travailler en 
équipe en vue d’un projet 
commun. 

 Réinvestir les compétences 
travailler en classe. 

 Etre capable de suivre une re-
cette.   

SCIENCES 

 Connaitre le principe de l’agri-
culture biologique et savoir les 
expliquer. 

  Etre capable d’expliquer ce 
qu’est un repas équilibré. 

 Etre capable d’expliquer les ap-
ports d’un repas équilibré.  

 Utiliser des outils numériques 
dans le cadre de l’organisation 
des repas.  
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